NAJPROSTSZE KRUCHE
CIASTECZKA

Potrzebne sktadniki:

2 JAJKA
POL SZKLANKI CUKRU
3 SZKLANKI MAKI
KOSTKA MASEA
OPAKOWANIE CUKRU WANILINOWEGO

DWIE LYZECZKI PROSZKU DO PIECZENIA




1.PRZYGOTUJ] WSZYSTKIE POTRZEBNE SKEADNIKI
2.MASEO POKROJ NA MALE KAWALECZKI
3.WSZYSTKIE SYPKIE SKEADNIKI WSYP DO MISKI
4.DODAJ DO NICH POKROJONE MASEO T JAJKA
5.WYROB WSZYSTKO NA GLADKA MASE
6.WEOZ WYROBIONE CIASTO NA 0,5 GODZINY DO LODOWKI -
DZIEKI TEMU KRUCHE CIASTECZKA NAPRAWDE BEDA KRUCHE 1
LATWIE] BEDZIE JE PRZYGOTOWAC
7.POSYP STOLNICE ODROBINA MAKI I WYLOZ CIASTO
8.ROZWALKU]J JE NA CIENKI PLACEK
9.WYKRAWACZAMI DO CIASTEK WYCINAJ ROZNE KSZTALTY
10.UKEADAJ JE NA WYLOZONE] PAPIEREM DO PIECZENIA BLASZCE
11.WELOZ BLACHE DO NAGRZANEGO DO 200 STOPNI CELSJUSZA
PIEKARNIKA (FUNKCJA TERMOOBIEG)

12.CTASTECZKA PIECZ OKOLEO 12-15 MINUT




